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MARZIPAN SALTY CARAMEL

SALZKARAMELL-MARZIPAN MIT MANDELSTUCKCHEN

ARTIKELNUMMER 20060056

Lemke setzt mit der Tasteedition neue Standards in der Marzipanherstellung. SALTY CARAMEL bietet typischen
Marzipangeschmack, abgerundet durch eine feine Karamell-Salznote. Mandelstiickchen sorgen fiir den extra Biss.

Ndhrwerte pro 100g

Energie 1821kJ (434 kacl)
Fett 179

davon gesattigte Fettsauren 159
Kohlenhydrate 619

davon Zucker 559
Eiweil 629
Salz 0499
ZUTATEN:

Zucker, MANDELN (31%), Karamellzuckersirup (9,5%;
Zucker, Glucosesirup), Wasser, Feuchthaltemittel
Sorbit, Alkohol, Salz (0,5%), Feuchthaltemittel Invertase

AUSSEN DUFTE,

INNENM

MINDESTHALTBARKEIT
12 Monate (ungeoffnet)
6 Monate (Restlaufzeit)

EIGENSCHAFTEN

Eine Zubereitung von blanchierten Man-
deln ausgewahlter Provenienz, Zucker
und Karamelpaste. Typischer Mandelcha-
rakter, arttypischer Karamellgeschmack,
feine Salznote.

% gefrierstabil
backstabil

EMPFEHLUNG

Zum direkten Verzehr oder zur Weiterver-
arbeitung in der Lebensmittelindustrie.

30.01.2020

ANWENDUNGSBEREICHE

9 Patisserie @ Confiserie
@ Konditorei & Pralinen
©D::

LAGERUNG
max. 20°/70% Luftfeuchtigkeit

VERPACKUNG
Flowpack  -200g2500 g
9 Karton -12,5kg
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MADE in
BERLIN

since 1902

Georg Lemke GmbH & Co. KG
Spéthstrale 31-32 | D-12359 Berlin
www.lemke.de



